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ACHTUNG!! 
Die Aufgabenblätter gehen danach zurück an Frau Bialek, behandelt 
sie also pfleglich!  
Beachtet außerdem beim Aufenthalt in der Küche alle Sicherheitsre-
geln.  
Nach der Rallye werden alle Werkzeuge und Geräte im warmen Was-
ser mit etwas Spülmittel gesäubert, um Bakterien abzuwaschen, die 
sich eventuell durch den Kontakt mit euren Händen gesammelt haben. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Aufgabe:  
Bildet eure Gruppen und tretet gegeneinander an und erfüllt 
eure Aufgaben so schnell wie möglich. 
Findet die unten aufgelisteten Werkzeuge und Geräte aus der 
Küche und tragt sie auf euren Arbeitsplatz zusammen. 
 

Küchen 
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Küchenrallye 
 
 
Namen der Gruppenteilnehmer: 
___________________________________________________________ 
 
 

1. In jeder Küche gibt es Gewürze! Notiert fünf Gewürze, die sich in den 
Randschränken befinden. 

_________________________________________________________ 
 
 
2. Notiert die Anzahl der einzelnen Arbeitsplätze!  _______ 
 
3. In unserer Küche gibt es verschiedene elektrische Geräte. Kreuzt an, wel-

che in der Tabelle angegebenen Geräte vorhanden sind. 
 

Elektrische Geräte 
 

 vorhanden? Anzahl  vorhanden? Anzahl 
Handrühr-
gerät 

  Kühlschrank 
(Anzahl) 

  

Pürierstab   Gefrier-
schrank 

  

Toaster   Spülmaschine   
Eierkocher 
 

  Waschma-
schine 

  

Mikrowelle 
(Anzahl) 

  Wäsche-
trockner 

  

Herd (An-
zahl) 

  Wasserko-
cher 
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4. Wo ist was in der Küche? 
 
1. Lest die unten stehenden Begriffe. Fragen? Dann meldet euch. 
 
2. Alles klar? Dann schneidet nun die Karten (Begriffe) aus. 

 

Gabel Schneidebrett Sparschäler Zitronen-
presse 

Tasse Teller Trinkglas Rühr-
schlüssel 

Löffel Kochtopf Sieb Messbe-
cher 

Bratpfanne Schneebesen Küchenmesser Kochlöffel 

 
 
3. Findet so schnell wie möglich die unten aufgelisteten Werkzeuge und Geräte 
aus der Küche und tragt sie auf eurem Arbeitsplatz zusammen. 
 
4. Legt die Werkzeuge und Geräte zu den aufgelisteten Karten. 
 
5. Wenn ihr fertig seid, meldet euch und Frau Bialek gibt euch ein Feedback. 
 
6. Nun wascht und trocknet ihr ab und bringt die Geräte und Werkzeuge an ih-
rem Ursprung. 
 
 

Kartenvorla-
ge findet ihr 
auf einem 
Extrablatt 
 



 
 

 
 

Gabel Schneidebrett Sparschäler Zitronenpresse 

Tasse Teller Trinkglas Rührschlüssel 

Löffel Kochtopf Sieb Messbecher 

Bratpfanne Schneebesen Küchenmesser Kochlöffel 
 
 
 
 

 
 


